
 

 

  

  

  

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR- ETP  

  

Este documento apresenta os estudos técnicos preliminares basilares para 

chamada publica para aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e do 

empreendedor familiar rural, para atender as diretrizes do PROGRAMA NACIONAL DE 

ALIMENTAÇÃO ESCOLAR – PNAE do Município de Ourém/PA.  

  

1 - SOLICITANTE  

  

DEPARTAMENTO  RESPONSÁVEL  

SECRETARIA MUNICIPAL DE 

EDUCAÇÃO  

MANOEL MARIA FERREIRA SIQUEIRA  

  

2 – OBJETO  

Abertura de processo licitatório na modalidade CHAMADA PÚBLICA conforme 

artigos 205 e 208 da Constituição Federal, na Lei Complementar nº101, de 24 de maio de 

2000, na Lei Complementar nº 9.394, de 20 de dezembro de 1996, na Lei nº 10.172, de 

09 de janeiro de 2001, na medida provisória nº 2.178- 36, de 24 de agosto de 2001, nas 

Resoluções do FNDE/MEC/CD nº 23, de 24 de abril de 2006, nº 32, de 10 de agosto de 

2006, nº 6 de 8 de maio de 2020, nº 20 de 2 de dezembro de 2020, nº 21, de 16 de 

novembro de 2021, lei nº11.947 de 16 de junho de 2009, Lei nº 13.987 de 7 de abril de 

2020, Lei Federal nº 14.133 de 1 de abril de 2021 e demais matérias legais aplicáveis, 

para aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e do empreendedor familiar 

rural, para atender as diretrizes do PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTAÇÃO 

ESCOLAR – PNAE do Município de Ourém/pa.  

  

3 - NECESSIDADE DA CONTRATAÇÃO  

Adquirir gêneros alimentícios para atender as necessidades nutricionais de um 

total de 5.397 alunos nas modalidades de ensino: fundamental, médio, EJA, creche, pré-

escola, quilombolas e AEE (Atendimento Educacional Especializado) distribuídos nas 

escolas municipais e estaduais no município de Ourém. Em anexo, encaminhamos 

planilhas com a quantidade de alunos e números de escolas.  

   

A alimentação Escolar se faz necessária tendo em vista que a mesma se constitui 

em um dos alicerces do processo de ensino aprendizagem.  

  



 

 

  

  

Ofertar a Alimentação Escolar a todos os alunos regularmente matriculados na 

rede pública de ensino em todas as etapas da educação é dever do poder público 

municipal, através da secretaria Municipal de Educação em parceria com o Conselho 

Municipal de Alimentação Escolar (CAE) que planejam e executam ações de educação 

alimentar e nutricional.  

  

Para tanto se faz necessário adquirir gêneros alimentícios que venha suprir as 

necessidades nutricionais, proporcionando o crescimento e o desenvolvimento 

biopsicossocial a aprendizagem, bem como o melhoramento do rendimento escolar e a 

formação de práticas alimentares saudáveis.  

  

Para tanto se faz necessário a aquisição de gêneros alimentícios em quantidade 

suficiente para atender todos os alunos durante o ano letivo em conformidade com que 

estabelece as normas e diretrizes do Programa Nacional de Alimentação Escolar (PNAE) 

e Programa Estadual de Alimentação Escolar (PEAE).  

  

Portanto, faz-se necessário a contratação de serviços, com quantidades, condições 

e exigências estabelecidas neste instrumento, para melhor atendimento do público alvo.  

4 – DO QUANTITATIVO  

As quantidades foram mensuradas considerando-se os dados das pranchas 

técnicas, conforme memorial de cálculo em anexo ao processo. O levantamento foi 

criteriosamente detalhado em planilha, revisado, de forma não haver inconformidades 

entre quantidades levantadas e quantidades reais a serem executadas, conforme 

Documento de Formalização da Demanda – DFD.  

5 – ESTIMATIVA DO VALOR DAS CONTRATAÇÕES  

Considerando a metodologia de cálculo utilizado para obtenção do valor de 

referência, foi a média ponderada dos valores unitários apresentados nos itens da 

solução.   

O Levantamento de mercado, que consiste na análise das alternativas possíveis, e 

justificativa técnica e econômica da escolha do tipo de solução a contratar, está disposta 

no inciso V do §1° do art. 18 da Lei nº 14.133/2021.  

Tais referências foram obtidas por meio de pesquisa de mercado local e cotação 

no Banco de Preços, com ênfase no estado de Pernambuco, sendo escolhido para 

compor o preço de referência o menor preço unitário obtido entre as cotações.  

Para tanto, foi realizado o levantamento de mercado visando buscar a melhor 

solução para o problema existente, bem como pesquisa de mercado para aquisição dos 



 

 

  

  

gêneros alimentícios (in natura), provenientes da agricultura familiar, para atender a 

demanda da Secretaria Municipal de Educação de Ourém/PA.   

O técnico responsável realizou análise crítica dos preços coletados, verificando a 

razoabilidade de aferição do preço médio para o período do evento, com 

desconsideração dos preços inexequíveis ou excessivamente elevados. Assim, o valor 

estimado da contratação total é de R$ 1.425.350,40 (hum milhão, quatrocentos e vinte 

e cinco mil, trezentos e cinquenta reais e quarenta centavos), conforme somatória de 

custos unitários abaixo:  

Nº DESCRIÇÃO DOS ITENS UND 
QNT. 

MÍN. (kg) 
QNT.MÁX 

(kg) 

PREÇO 
UNITÁRIO 
ESTIMADO 

PREÇO TOTAL 
ESTIMADO 

01 

Alface Comum In Natura- Maços grandes, volumosos, 
folhas íntegras e limpas; isenta de material terroso e 
umidade externa anormal; livre de resíduos, sujidades, 
parasitas, larvas e fertilizantes; brilhantes, sem danos 
físicos ou mecânicos causados por insetos ou pelo 
transporte e manuseio; sem aspecto murcho ou com 
folhas despencando ou descoloridas. Embalagem 
primária: sacola plástica c/ 1 maço cada, pesando no 
mínimo 500g cada. 

KG 50 60 8,52 511,20 

02 

Abóbora In Natura, procedente de espécies genuínas 
e sãs, casca limpa e sem manchas, polpa íntegra e 
firme. Isento de lesões de origem física, mecânica ou 
biológica matéria terrosa, sujidades ou corpos 
estranhos aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas e larvas, produzida 
sem uso de agrotóxicos. No produto deverá constar 
etiqueta com as seguintes informações: Fornecedor, 
peso líquido e validade. Acondicionado em 
embalagem plástica tipo basqueta até 20 kg. 

KG 1.800 2.000 4,12 8.240,00 

03 

Banana prata In Natura, com grau de maturação 
média (de vez), procedentes de espécies genuínas e 
sãs, polpa íntegra e firme. Isento de lesões de origem 
física, mecânica ou biológica, matéria terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderidos à superfície 
externa, livre de enfermidades, insetos, parasitas e 
larvas.  Produzida sem uso de agrotóxicos. Embalagem 
plástica tipo tela de 1kg , com etiqueta devendo 
conter  peso líquido e nome do fornecedor. 
Acondicionada em basqueta. 

KG 2.100 2.400 10,07 24.168,00 

04 

Cariru In Natura, fresco, com coloração verde escuro, 
separados em maços padronizados de 500g, 
procedente de espécies genuínas e sãs. Isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, insetos, parasitas e 
larvas.  Produzida sem uso de agrotóxicos.  

KG 800 1.050 9,52 9.996,00 



 

 

  

  

Embalagem: Saco plástico transparente com maço de 
500g, com etiqueta, onde deverá conter nome do 
fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

05 

Carne bovina com osso tipo:Paleta, Ponta de agulha, 
Musculo:                                                                                                                                                                                                                                                       
limpa, sem sebo, e pouca gordura, proveniente de 
corte apropriado de carcaça bovina e de 
estabelecimento sob inspeção do órgão competente. 
A carne deverá estar armazenada em temperatura 
adequada de no máximo 10ºC. Embalagem primária 
constituída de plástico atóxico transparente de 01 até 
02 kg, isenta de sujidades e ou ação de micro-
organismos. Validade máxima de 03 (três) meses a 
contar da data do abate, contendo etiqueta com o 
nome do fornecedor, data do abate, peso líquido e 
validade. 

KG 5.800 6.400 20,05 128.320,00 

06 

Carne bovina moída de 1ª tipo, Coxão duro, Coxão 
mole, cabeça de lombo:                                                                                                                                                                                                                                                                   
Limpa, sem ossos, sebo e sem gordura, proveniente de 
corte apropriado de carcaça bovina, de 
estabelecimento sob inspeção do órgão competente.  
A carne deverá estar armazenada em temperatura 
adequada de no máximo 10ºC. Embalagem primária 
constituída de plástico atóxico transparente de 01 até 
02 kg, isenta de sujidades e ou ação de micro-
organismos. Validade máxima de 03 (três) meses a 
contar da data do abate, com etiqueta com o nome do 
fornecedor, data do abate, peso líquido e validade. 

KG 4.000 4.800 22,50 108.000,00 

07 

Carne bovina Sem Osso de 1º resfriada, coxão mole, 
patinho ou alcatra, limpa, sem ossos, sebo, nervo e 
sem gordura, proveniente de corte apropriado de 
carcaça bovina, de estabelecimento sob inspeção 
federal ou municipal. A carne deverá estar 
armazenada em temperatura adequada de no máximo 
10ºC. Deverá ser acondicionada em embalagem 
primária constituída de plástico atóxico transparente 
de 01 até 05 kg, isenta de sujidades e ou ação de 
micro-organismos. 

KG 2.500 2.800 33,50 93.800,00 

08 

Cebolinha In Natura  , fresca, com coloração verde 
escuro, separados em maços padronizados, 
procedente de espécies genuínas e sãs. Isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, insetos, parasitas e 
larvas.  Produzida sem uso de agrotóxicos. 
Embalagem: Saco plástico transparente com maço de 
500g, onde deverá conter etiqueta com o nome do 
fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

KG 700 750 12,07 9.052,50 



 

 

  

  

09 

Chicória  In Natura, fresca, com coloração verde 
escuro, separados em maços padronizados de 500g, 
procedente de espécies genuínas e sãs. Isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, insetos, parasitas e 
larvas. Produzida sem uso de agrotóxicos.  
Embalagem: Saco plástico transparente com maço de 
500g, onde deverá conter etiqueta com nome do 
fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

KG 600 650 11,50 7.475,00 

10 

Coentro  In Natura, fresco, com coloração verde 
escuro, separados em maços padronizados, 
procedente de espécies genuínas e sãs. Isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, insetos, parasitas e 
larvas.  Produzido sem uso de agrotóxicos. 
Embalagem: Saco plástico transparente com maço de 
500g, com etiqueta onde deverá conter nome do 
fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

KG 600 700 14,92 10.444,00 

11 

Colorífico- pó fino, homogêneo, coloração vermelho 
intenso, obtido de matéria prima vegetal (urucum), 
em bom estado sanitário, estar isento de substâncias 
estranhas a sua composição.  Aspecto límpido, cor e 
odor característicos. Na embalagem deverão estar 
especificados os seguintes itens: identificação do 
produto, fornecedor, data de fabricação e validade, 
peso líquido e ingredientes.   Embalagem de 100g a 
500g, reembaladas em sacos resistentes de até 10 kg. 
Validade mínima de 06 (seis) meses, a contar da data 
de entrega. 

KG 120 150 15,50 2.325,00 

12 

Couve  In Natura, fresca, limpa, com coloração verde 
escuro, separados em maços padronizados, 
procedente de espécies genuínas e sãs, isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica, 
substâncias terrosas, sujidades ou corpos estranhos 
aderidos à superfície externa, insetos, parasitas e 
larvas.  Produzida sem uso de agrotóxicos. 
Embalagem: Saco plástico transparente com maço de 
500g, com etiqueta, onde deverá conter nome do 
fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

KG 900 1.050 14,60 15.330,00 

13 

Farinha de Mandioca. Classe fina tipo 1. Grupo de 
farinha seca, granulada, não podendo estar rançosa ou 
úmida. Embalagem de polietileno atóxico, resistente, 
transparente, indicando o fornecedor,  peso líquido de 
01 a 02 kg, data de processamento, data de validade e 
quantidade do produto. 

KG 1.400 1.600 10,15 16.240,00 



 

 

  

  

14 

Farinha de tapioca. Grupo tapioca – tipo1, subgrupo 
granulada graúda e macia. Embalagem de polietileno 
atóxico, resistente, transparente, peso líquido de 01 a 
02 kg, contendo na embalagem etiqueta com 
identificação do produto, peso líquido, nome do 
fornecedor e validade. Acondicionada em sacos de até 
30 kg. 

KG 3.800 4.000 15,95 63.800,00 

15 

Feijão Caupi, embalado em saco de polietileno 
atóxico, resistente, transparente, peso líquido de 01 
kg, contendo a identificação do produto, peso, prazo 
de validade, nome do fornecedor e data da 
embalagem. Acondicionado em sacas de até 30 kg 

KG 1.400 1.500 8,12 12.180,00 

16 

 Frango tipo caipirão inteiro in natura com miúdos e 
sem cabeça, limpo,  com aspectos próprios, não 
amolecidos e nem pegajosos, cor própria sem 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, embalados 
em sacos de polietileno atóxico e resistente de 02 até 
5 kg, devendo conter na embalagem etiqueta com 
nome do fornecedor, data do abate, peso líquido, com 
prazo de validade máxima de 03 (três) meses a contar 
da data do abate,  sob inspeção do órgão competente.  

KG 5.100 5.200 22,10 114.920,00 

17 

Frango tipo da granja inteiro in natura com miúdos e 
sem cabeça, limpo, com aspectos próprios, não 
amolecidos e nem pegajosos, cor própria sem 
manchas esverdeadas, cheiro e sabor próprio, com 
ausência de sujidades, parasitas e larvas, embalados 
em sacos de polietileno atóxico e resistente de 02 até 
5 kg, devendo conter na embalagem etiqueta com 
nome do fornecedor, data do abate, peso líquido, com 
prazo de validade máxima de 03 (três) meses a contar 
da data do abate,  sob inspeção do órgão competente  

KG 4.100 4.200 10,12 42.504,00 

18 

Jambu In Natura, fresco, com coloração verde escuro, 
separados em maços padronizados, procedente de 
espécies genuínas e sãs. Isento de lesões de origem 
física, mecânica ou biológica, substâncias terrosas, 
sujidades ou corpos estranhos aderidos à superfície 
externa, insetos, parasitas e larvas.  Produzido sem 
uso de agrotóxicos. Embalagem: Saco plástico 
transparente com maço de 500g, onde deverá conter 
nome do fornecedor e peso líquido. Acondicionada em 
basqueta plástica com até 20 embalagens. 

KG 600 700 11,90 8.330,00 

19 

Limão In Natura, procedente de espécie genuína e sã, 
fresca, sem apresentar avarias de casca. Isento de 
lesões de origem física, mecânica ou biológica matéria 
terrosa, sujidades ou corpos estranhos aderidos à 
superfície externa, livre de enfermidades, insetos, 
parasitas e larvas.  Produzida sem uso de agrotóxicos.  
Saca apropriada tipo tela de até 30 kg, devendo ter 
etiqueta contendo o nome do fornecedor e peso 
líquido. 

KG 200 250 4,22 1.055,00 



 

 

  

  

20 

Macaxeira In Natura, in natura, tenro (macio), graúdo, 
procedente de espécies genuínas e sãs, frescas, ter 
atingido o grau de evolução e maturação, polpa 
íntegra e firme. Isento de lesões de origem física, 
mecânica ou biológica matéria terrosa, sujidades ou 
corpos estranhos aderidos à superfície externa, livre 
de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.  
Produzida sem uso de agrotóxicos Embalagem saca 
tipo tela de 5kg a 10 kg, com etiqueta devendo conter 
peso líquido e nome do fornecedor.  

KG 800 900 4,70 4.230,00 

21 

Mamão In Natura, da variedade Havai apresentando 
maturação média (de vez), polpa firme ao toque, 
procedente de espécie genuína e sã, fresca, sem 
apresentar avarias de casca. Isento de lesões de 
origem física, mecânica ou biológica, matéria terrosa, 
sujidades ou corpos estranhos aderidos à superfície 
externa, livre de enfermidades, insetos de parasitas e 
larvas.  Produzido sem uso de agrotóxicos. Embalagem 
plástica tipo tela de 2kg a 5kg, com etiqueta, devendo 
conter nome do fornecedor e peso líquido. 
Acondicionado em basqueta. 

KG 1.100 1.200 4,47 5.364,00 

22 

Melancia In Natura, com grau de maturação 
adequado para o consumo, casca firme sem avarias, 
polpa firme de coloração vermelha com aparência 
fresca e macia, procedente de espécie genuína, sã e 
fresca. Isenta de lesões de origem física, mecânica ou 
biológica, matéria terrosa, sujidades ou corpos 
estranhos aderidos à superfície externa, livre de 
enfermidades, insetos, parasitas e larvas.  Produzida 
sem uso de agrotóxicos, tamanho entre 5 kg a 10 kg 
cada unidade, no produto deverá conter etiqueta com 
nome do fornecedor e peso líquido.  

KG 8.000 12.500 4,37 54.625,00 

23 

Maxixe In Natura, procedente de espécies genuínas e 
sãs, frescas, ter atingido o grau de evolução e 
maturação. Isento de lesões de origem física, 
mecânica ou biológica matéria terrosa, sujidades ou 
corpos estranhos aderidos à superfície externa, livre 
de enfermidades, insetos, parasitas e larvas.  
Produzida sem uso de agrotóxicos  embalagem saca 
tipo tela de 05 a 10 kg, com etiqueta devendo conter 
peso líquido e nome do fornecedor. 

KG 360 380 5,50 2.090,00 

24 

Ovo Caipira. Classe A, tipo 3 grande. Produto fresco de 
ave galinácea, tipo grande, íntegro, sem manchas ou 
sujidades, com cor e sabor característicos, 
acondicionados em embalagem apropriadas com 30 
unidades,  devendo conter na embalagem etiqueta 
com nome do fornecedor, com prazo de validade 
máxima de 30 (trinta) dias a contar da data de postura 
e sob inspeção do órgão competente . 

Unidade 12.000 12.600 1,00 12.600,00 



 

 

  

  

25 

Pimenta de Cheiro  In Natura, Fruto com coloração 
verde escuro, fresco, aspecto e sabor próprio, isento 
de sinais de apodrecimento, larvas, sujidades e 
materiais terrosos. Produzida sem uso de agrotóxicos. 
Embalagem saco plástico transparente de 500g até 
1kg, devendo conter etiqueta com nome do 
fornecedor e peso líquido. 

KG 300 320 9,45 3.024,00 

26 

Pepino In Natura - In natura, de 1ª qualidade firme de 
coloração uniforme, aroma, cor e sabor típico, da 
espécie, em perfeito estado de desenvolvimento. Não 
serão permitidos danos que alterem a conformação e 
aparência. Isento de: sujidade, insetos, parasitas, 
larvas, rachaduras, cortes e perfurações. Peso e 
tamanho padrão. Acondicionados em sacos plásticos 
transparentes de primeiro uso c/ até 5kg 

KG 90 110 6,37 700,70 

27 

Polpa de Fruta integral de abacaxi, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 1.000 1.500 9,87 14.805,00 

28 

Polpa de Fruta integral de acerola, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante. Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso líquido, nome do 
fornecedor, com prazo de validade de no máximo 06 
(seis) meses a contar da data de produção. 

KG 8.500 9.000 10,45 94.050,00 

29 

Polpa de Fruta integral de caju, congelada, sem adição 
de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 2.000 2.300 9,77 22.471,00 



 

 

  

  

30 

Polpa de Fruta integral de Cupuaçu, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 8.000 8.500 14,20 120.700,00 

31 

Polpa de Fruta integral de goiaba, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 7.200 7.500 10,57 79.275,00 

32 

Polpa de Fruta integral de maracujá, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 4.500 4.800 18,85 90.480,00 

33 

Polpa de Fruta integral de muruci, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 9.000 10.500 10,30 108.150,00 

34 

Polpa de Fruta integral de Taperebá, congelada, sem 
adição de corantes artificiais e aditivos químicos, sabor 
característico e agradável. Isenta de: vestígio de 
descongelamento, odor forte e desagradável e 
qualquer substância contaminante.  Embalagem em 
saco de polietileno atóxico, resistente, transparente, 
peso líquido de 01 kg, contendo na embalagem a 
identificação do produto, peso, nome do fornecedor, 
com prazo de validade de no máximo 06 (seis) meses a 
contar da data de produção. 

KG 8.000 8.500 10,17 86.445,00 



 

 

  

  

35 

Tangerina  In Natura, casca de cor lisa e integra de 
odor e sabor próprio. Isenta de lesões de origem física, 
mecânica ou biológica, substâncias terrosas, sujidades 
ou corpos estranhos aderidos à superfície externa, 
insetos, parasitas e larvas. Produzida sem uso de 
agrotóxicos,  embalagem apropriada tipo tela de 02 a 
10 kg, contendo etiqueta com nome do fornecedor 
peso líquido. 

KG 6.000 7.500 6,62 49.650,00 

  VALOR TOTAL       
 

1.425.350,40 

 

6 – RECURSOS ORÇAMENTÁRIOS E DA PREVISÃO:  

A adoção do sistema de registro de preços, decore da necessidade de 

contratações frequentes e eventuais, da dificuldade de precisar os quantitativos a serem 

utilizados pela Secretaria Municipal de Educação, em decorrência das atuais limitações e 

incertezas orçamentárias, e ainda, objetiva a imobilização orçamentária de recursos e o 

seu consequente desperdício, permitindo assim, que a administração realize suas 

contratações com racionalidade.  

7 – DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO  

A administração pública municipal, em face da necessidade de contratação de 

empresa para o fornecimento de gêneros alimentícios destinados à educação que busca 

atender as necessidades dos munícipes e qualquer usuário da rede pública de educação, 

justifica a abertura do presente procedimento licitatório do objeto, pois promoverá 

melhoria da qualidade de vida e acesso à alimentação para os alunos.  

Com a aquisição do objeto a ser licitado, irá oferecer alimentação de qualidade 

para os alunos da rede municipal e estadual de educação, como parte do plano nacional 

de alimentação, para o cumprimento de sua finalidade com eficiência, continuidade e 

economia na prestação do serviço pretendido.   

No mais, a entrada de vários fornecedores, fazendo com que tenha uma ampliação 

na disputa licitatória, pois as empresas de diversas localidades podem participar, além de 

baratear o processo licitatório e tornar mais vantajosa a contratação pela administração 

pública.  

8 – REQUISITOS DA CONTATAÇÃO  

Os licitantes deverão atender aos requisitos apresentados em edital a ser 

publicado, de modo a estarem habilitados para contratar com o município de Ourém. As 

empresas devem ser registradas e aptas a executar o objeto com a qualidade e os prazos 

determinados nos projetos, memoriais, planilha e cronograma.  



 

 

  

  

9 – DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE DA CONTRATAÇÃO  

O presente estudo técnico preliminar conclui que, a demanda contida Documento 

de Formalização de Demanda da Secretaria Municipal de Educação apresenta-se viável 

e necessária diante do exposto, DECLARANDO SER VIÁVEL, a contratação pretendida, 

nos termos propostos.  

  

Ourém/PA, 23 de maio de 2024.  

  

  

  

_______________________________________ 

MANOEL MARIA FERREIRA SIQUEIRA  

Secretário Municipal de Educação  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

  

  

 

ANEXO I  

  

ANÁLISE DE RISCOS  

  

OBJETO  

Aquisição de gêneros alimentícios da agricultura familiar e do empreendedor 

familiar rural, para atender as diretrizes do PROGRAMA NACIONAL DE 

ALIMENTAÇÃO ESCOLAR – PNAE do Município de Ourém/pa.  

  FASE DE ANÁLISE  

X  Planejamento da Contratação e Seleção do Fornecedor  

  Gestão do Contrato  

RISCO 01  

Selecionar equipe inadequada para realizar o planejamento da contratação  

Probabilidade:  X  Baixa    Média    Alta  

Impacto:    Baixa  X  Média    Alta  

Id  Dano  

1.  
Realizar estudo falho, incompleto ou impreciso, podendo ocasionar 

prejuízos na contratação  

Id  Ação Preventiva  Responsável  

1.  

Escolher equipe com conhecimentos 

suficientes para os estudos em tempo hábil 

para que não haja prejuízos durante a fase 

de planejamento.  

Setor Requisitante / Setor 

de  

Licitações  

2.  
Capacitar os servidores escolhidos para 

realizar as etapas de planejamento da Setor Requisitante  



 

 

  

  

contratação.  

Id  Ação de Contingência  Responsável  

1.  

Substituir membros da equipe planejamento 

que não estejam apresentando bom 

rendimento.  

Setor Requisitante / Setor 

de  

Licitações  

2.  

Designar  membros  com  mais 

 experiência  em contratações.  

Setor Requisitante / Setor 

de  

Licitações  

 RISCO 02      

A contratação não atender às necessidades da Administração.      

Probabilidade:  X  Baixa    Média    Alta  

Impacto:    Baixa    Média  X  Alta  

Id   Dano      

1.  Prejuízos na contratação      

  

Id  Ação Preventiva  Responsável  

1.  

Tomar medidas e solicitar garantias na seleção 

criteriosa da empresa e do instrutor a ser 

contrato  

Setor Requisitante / 

Equipe de planejamento  

Id  Ação de Contingência  Responsável  

1.  
Avaliar possibilidade de glosa de NF e/ou 

aplicação de penalidade  

Setor de Contratos e Setor  

Financeiro  

RISCO 03  

Empresa com problemas na documentação exigida para a contratação  



 

 

  

  

Probabilidade:    Baixa  X  Média    Alta  

Impacto:    Baixa  X  Média    Alta  

Id  Dano  

1.  Não contratação do serviço  

Id  Ação Preventiva  Responsável  

1.  
Exigência de documentos atualizados sob 

pena de não contratação do serviço  Setor de Licitações  

Id  Ação de Contingência  Responsável  

1.  
Não contratação do bem/serviço com a 

respectiva empresa.  Setor de Licitações  

 

Ourém/PA, 23 de maio de 2024. 

  

  

_______________________________________________ 

MANOEL MARIA FERREIRA SIQUEIRA 
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